NOUVEAUTE!

EASY

PRIX BAS
219¢

Lintérét des farines moulues maison
n’est plus a prouver, notamment sur

le plan de l'intérét nutritionnel.

En effet, les farines industrielles sont fabri-
quées avec du blé dépourvu de son germe,
pourtant trés riche en vitamine E et en acides
gras. Par ailleurs, le stockage des farines fa-
vorise leur oxydation (celle ci commence dés
15 jours aprés la mouture) et leur fait perdre
une grande partie de leur saveur. Voici donc
une sélection de moulins domestiques de
qualité, adaptés a la mouture de toutes les
céréales (blé, seigle, orge, avoine, sarrasin,
mais, riz, millet..) pour optimiser la saveur et
les qualités nutritionnelles de vos pains, patis-
series, sauces, Crépes...

Deux moulins de trés haute qualité

Fabrication traditionnelle artisanale, maté-
riaux de haute qualité, moteurs tres silen-
cieux et securisés par un disjoncteur...
L'Easy et I'Oktini ont toutes les qualités, plus
une : un systeme de meules en céramique
de corindon - un minéral trés dur, particu-
lierement adapté aux moutures fines. Grace
a leurs moteurs industriels a fort pourcen-
tage de cuivre, I'échauffement de la farine
(source d'oxydation) est extrémement ré-
duit. lls conviennent pour la mouture de
toutes les céréales : riz, amarante, blé,
épeautre, millet, seigle, mais et méme le
soja.

Congus pour moudre sans diffuser de pous-
siere et pour se démonter et se remonter
facilement, ces moulins Hawos sont d’'un
usage et d’'un entretien particulierement
aisés. Chaque appareil subit un test rigou-
reux en fin de fabrication, pour vous garan-
tir un investissement de longue durée.

oulins Hawos Easy et Oktini

rofitez pleinement des nutriments des cérec
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Spécial lancement !
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Easy Oktini

Matériau cOntreplaqué hétre huilé Hétre massif Huilé
(huile de lin) (huile de lin)

Capacité entonoir (blé) | 560 g +/- 650 g +/-

Diameétre meule 70 mm 70 mm

Poids 79 kg 6.65 kg

Dimensions 330hx150Ix150p 335hx190 diameétre

Consommation 360 w 360w

Volume sonore 72 db 70 db

Sécurité Disjoncteur du moteur en Disjoncteur du moteur
cas de surtension ou en cas de surtension ou
d’échauffement excessif d'échauffement excessif

Production farine/min | Fin 100 g/ gros 250 g +/- Fin 100 g/ gros 250 g +/-

Usage conseillé

1a 4 pers

1a 4 pers

Garantie 5 ans en usage familial 5 ans en usage familial
(2 ans si usage professionnel ) (2 ans si usage professionnel )
Les avantages - Faible surface * Réglage de mouture

d’encombrement (15 x 15cm)

« Excellent rapport
qualité/prix

ultra-facile

« Systeme auto-nettoyant
(par un systeme de brosse intégré)

» Silencieux
« Bois massif et beau design

Les Moulins

Ref : EASY - Le moulin Easy

219€ Seulement !

Ref : OKTI - Le moulin Oktini

298€ Prix de lancement




